Примерные темы ВКР для обучающихся направления подготовки 19.04.02 Продукты питания из растительного сырья

направленность (профиль) «Технологии продуктов питания из растительного сырья для рынка специализированного питания» (заочное обучение)
на 2026-2027 уч.г.
	№ п/п
	Название темы
	Руководитель
	Форма выполнения

ВКР (индивидуальная, групповая)

	1.
	Исследование технологического потенциала пшеничной муки местного помола (на примере Саратовской области) и перспективы её применения в технологии хлебобулочных изделий
	Неповинных Н.В., д.б.н., профессор
	Индивидуальная

	2
	Влияние мукомольных свойств зерна пшеницы, выращенной в зоне рискованного земледелия, на качество хлеба
	Буховец В.А., к.т.н., доцент


	Индивидуальная

	3.
	Модернизация хлебопекарного производства на основе высокотехнологичного оборудования в условиях АО «Знак Хлеба»
	Попова О.М., д.б.н., профессор
	Индивидуальная

	4.
	Технологический потенциал зерна пшеницы сорта Александрит для производства продуктов специализированного назначения
	Андреева Л.В., к.с-х.н., доцент

	Индивидуальная

	5
	Формирование и оценка потребительских свойств зефира пониженной сахароемкости, обладающего пребиотическими свойствами
	Буховец В.А., к.т.н., доцент

	Индивидуальная

	6.
	Исследование технологического потенциала сортов проса Саратовской селекции и перспективы их применения в технологии крекера
	Садыгова М.К., д.т.н., профессор
	Индивидуальная

	7.
	Технологический потенциал перспективных линий озимой твердой пшеницы Саратовской селекции для производства  макаронных изделий
	Колотова Н.А., к.т.н., доцент
	Индивидуальная

	8.
	Современный тренд в производстве специализированных кондитерских изделий на основе цветовых решений
	Садыгова М.К., д.т.н., профессор
	Индивидуальная

	9.
	Технология бисквитного полуфабриката с пониженным содержанием углеводов
	Попова О.М., д.б.н., профессор
	Индивидуальная

	10.
	Оптимизация целевого использования разнокачественной муки из сортов озимой пшеницы Заволжья: технологические решения и система контроля качества
	Андреева Л.В., к.с-х.н., доцент
	Индивидуальная

	11.
	Разработка рецептуры жировой начинки на основе растительного сырья с функциональными свойствами
	Белова М.В., к.б.н., доцент 
	Индивидуальная

	12.
	Исследование органолептических профилей кондитерской глазури на основе ЗМК РОР-типа в зависимости

от степени измельчения
	Садыгова М.К., д.т.н., профессор
	Индивидуальная


